	DE NARANJA



	

	
Preparación: 45 MINUTOS - Dificultad: BAJA - Coste: BAJO
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Ingredientes para 6 personas

naranja(pequeña), 1 unidad

azúcar, 3 cubilete

huevo, 3 unidad

aceite de oliva, 1 cubilete

yogur natural, 1 unidad

harina, 4,1/2 cubilete

levadura en polvo, 2,1/2 cucharadita

mantequilla, 1 cucharada

sal, 1 pizca
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PREPARACIÓN: 

Poner en el vaso del Thermomix 2,1/2 cubiletes de azúcar. Lavar la naranja, secarla y trocearla. Incorporar a la máquina la naranja, 3 yemas y 1 clara, (reservar las claras restantes para otra preparación). Tapar, programar en velocidad 1, a 50º de temperatura, durante 1 minuto. Añadir el yogur y ela ceite, mezclar en velocidad 4 unos segundos e incorporar la harina y la levadura, mezclando con golpes intermitentes. Engrasar un molde de corona con mantequilla y es polvorearlo con harina. Verter la crema para el bizcocho en el molde y espolvorear la superficie con el azúcar restante. Calentar el horno y meter el bizcocho durante 30 minutos a potencia media. Desmoldar el bizcocho y dejarlo enfriar sobre una rejilla. 




