	TARTA FÁCIL DE MANZANA



	

	
Preparación: 50 MINUTOS - Dificultad: BAJA - Coste: MEDIO
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Ingredientes para 4 personas

manzana, 5 unidad

masa quebrada congelada, 250 gramo

azúcar vainillado, 6 cucharada
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PREPARACIÓN: 

Descongelar la masa y forrar un molde desmontable, engrasado con mantequilla; pelar las manzanas y cortarlas en gajos finos. Colocar las manzanas de forma ordenada sobre la masa e ir espolvoreando el azúcar. Cocer en el horno precalentado, a temperatura media, unos 30-40 minutos, o hasta que la masa se vea cocida y dorada. Servir templada, acompañada con un chorrito de nata. 




