	TARTA DE PIÑA-2



	

	
Preparación: 1 HORA - Dificultad: MEDIA - Coste: MEDIO
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Ingredientes para 8 personas

piña en almíbar, 500 gramo

azúcar, 2 cucharada

guinda en almíbar, 8 unidad

huevo, 4 unidad

azúcar, 150 gramo

harina, 150 gramo

levadura en polvo, 1 cucharada

mantequilla, 50 gramo
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PREPARACIÓN: 

Preparar un almíbar con las 2 cucharadas de azúcar y caramelizar el fondo de un molde de torta. Colocar las rodajas de piña sobre el caramelo y poner una guinda en el centro de cada rodaja. Batir los huevos en un cuenco con el azúcar hasta conseguir una mezcla blanquecina y espumosa. Agregar la harina mezclada con la levadura y cuando estén bien incorporadas, añadir la mantequilla. Mezclar bien y verter en el molde sobre la piña. Introducir en el horno, precalentado a 180ºC, durante 40-45 minutos. Retirar del horno, dejar enfríar y bañar con el almíbar de la piña, aromatizado con ron u otro licor si lo desea



