	TARTA DE FRUTAS PRIMAVERA



	

	
Preparación: 40 MINUTOS - Dificultad: MEDIA - Coste: MEDIO
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Ingredientes para 6 personas

galleta maría, 25 unidad

mantequilla, 50 gramo

azúcar, 150 gramo

requesón, 250 gramo

nata líquida, 1 taza

limón, 1 unidad

huevo, 4 unidad

fresón, 300 gramo

kiwi, 3 unidad

naranja, 1 unidad
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PREPARACIÓN: 

Rallar las galletas y mezclarlas con la mantequilla, la ralladura de la piel del limón, 2 cucharadas de azúcar. Forrar el interior de un molde de tarta plana, procurando llegar a los bordes. Meter en el microondas y conectar 4 minutos. Poner en el vaso de la batidora o robot el requesón, la nata, el zumo de limón, el azúcar y los huevos. Cuando obtenga una crema homogénea, verter en la canastilla y meter en el microondas durante 10 minutos. Dejar enfriar. Pelar los kiwis y cortarlos en rodajas. Quitar las hojas a los fresones, lavarlos y cortarlos por la mitad. Pelar la naranja y separar los gajos pelados. Colocar todas las frutas en la superficie de la tarta y servir.



