tarta de manzana casera.
Esther

Tarta de manzanas Casera
Ingredientes para 8 personas:
3 huevos; 3 manzanas reinetas; 125 gr. de harina; 1 cucharadita de Royal en polvo; 125 gr. de azúcar 125 gr. de mantequilla; azúcar glace para espolvorear.
Preparación:
Se baten los huevos con el azúcar hasta obtener una crema blanca, se añade la mantequilla derretida y después la harina con el polvo royal. Se vierte la masa en un moldde redondo untado con mantequilla y se ponen encima las manzanas, peladas y cortadas en láminas finas, incrustándolas un poco en la masa. Se pone en el horno precalentado a 180º, durante 45 minutos. Se comprueba la cocción con una aguja y se deja enfriar. Finalmente se desmolda y se espolvorea con azúcar glacé.
